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IDENTITE DU DEMANDEUR 

 

 

Raison Sociale      CITE MARINE 

 

Statut Juridique       SASU 

Société par Actions Simplifiée à 

associé unique  

 

Capital  social       1 775 000 û 

 

N° SIREN       353786841 

 

Adresse siège social        ZI du Porzo, 56700 KERVIGNAC 

 

Adresse projet  Rue Georges CHARPAK ð 02100 

SAINT-QUENTIN 

 

Activité  Fabrication de plats préparés  

 

Code APE       1085Z 

  

Téléphone        02 97 85 19 39 

 

Effectif actuel        Environ 1 000 personnes 

 

Effectif prévisionnel à SAINT -QUENTIN   350 à terme  

 

Nom et qualité du signataire     Eric LE HENAFF, Président 
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Figure 1 : Organigramme juridique CITE MARINE 
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HISTORIQUE ET SITUATION ADMINISTRATIVE 

 

 

ü Historique de lõentreprise 

Le tableau suivant reprend lõhistorique du d®veloppement de lõentreprise ¨ travers ses 

différents sites de production  : 

Tableau 1 : Historique des dates importantes du développement de CITE MARINE 

Dates importante s Evènements  

1990 Création de la Société CITE MARINE à CONCARNEAU par Monsieur Daniel 

GALLOU, son actuel PDG et sa sïur. La soci®t® est sp®cialis®e dans la 

fabrication de produits frais, panés cuits et précuits à base de poissons. 

1991 D®veloppement de lõactivit® : lõentreprise sõimplante dans un atelier relais 

agroalimentaire de 500 m³ à BRIEC. 

1992 D®veloppement de lõactivit® : lõentreprise sõimplante dans lõancien abattoir 

municipal de LORIENT (atelier plus vaste). 

1993 Entrée de CITE MARINE sur le marché du surgelé, et diversification de sa 

gamme de produits (filets moulés nature ou avec fromage). 

1994 D®veloppement important rapide de lõactivit® de CITE MARINE 

1996 M GALLOU implante CITE MARINE au Carrefour Industriel du Porzo sur la 

commune de KERVIGNAC, dans un atelier agréé aux normes CEE.  

1998 Incendie de CITE MARINE : activit® d®localis®e ¨ VANNES dans lõattente de la 

reconstruction de la nouvelle usine. 

1999  Reprise de lõactivit® ¨ KERVIGNAC dans la nouvelle unit® CM1. 

2007 Reprise de 59 % du capital par le Groupe Japonais NISSUI, no1 mondial de la 

p°che et de lõaquaculture. 

2012 Lancement de la nouvelle usine CM3 à KERVIGNAC. 

2014 Ouverture du magasin dõusine CM4 

2017 Rachat de la société lorientaise HALIEUTIS, Lancement de la nouvelle usine CM5 

à KERVIGNAC, Prise de participation dans la siciété MITI localisée à Nantes 

2021 Lancement du projet Fresh Food pour la construction dõune nouvelle usine à 

SAINT-QUENTIN, usine objet du présent dossier. 

 

 

 

ü Situation administrative du projet  

Le pr®sent dossier est r®alis® dans le but dõobtenir lõautorisation environnementale 

dõexploiter la nouvelle unit® de SAINT-QUENTIN.  
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Ĕ Classement ICPE 

Lõunité sera un site soumis à autorisation au titre des installations classées pour la protection 

de lõenvironnement. Le classement ICPE est précisé dans le Tableau 2 : 

 
Tableau 2 : Classement ICPE du site 

Rubriques  Enoncé  

Classement dossier ICPE  

Observations / 

commentaires  
Activité  Classement* 

correspondant  
envisagée  

1510 
Stockage en 

entrepôt sec  

Stock central 

non réfrigéré < 

500t et présence 

d'une cellule 

frigorifique  

NC 

Le classem ent sous 

ces rubriques de 

stockage est 

désormais réalisé en 

appliquant les règles 

du guide 

d'application de 

l'arrêté ministériel  du 

11 avril 2017 modifié  : 

voir chapitre  5.1 

1511 

Stockage en 

entrepôt 

frigorifique  

Stock frigorifique 

du site  

< 5000 m³ de 

p roduit  

NC 

1530 

Papiers, cartons 

ou matériaux 

combustibles 

analogues  

770 m³ NC 

2663 

Stockage de 

matières 

plastiques  

770 m³ NC 

2220 

Préparation de 

produits 

alimentaires 

dõorigine 

végétale  

50 t/j  E 

Tonnage 

maximum  journalier 

de produits 

alimentaire s dõorigine 

végétale entrant en 

production  

2221 

Préparation de 

produits 

alimentaires 

dõorigine 

animale  

20 t/j  E 

Tonnage 

maximum  journalier 

de produits 

alimentaire s dõorigine 

animale entrant en 

production  
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Rubriques  Enoncé  

Classement dossier ICPE  

Observations / 

commentaires  
Activité  Classement* 

correspondant  
envisagée  

2910 Combustion  8,2 MW D 

Puissance thermique 

nomina le prévue 

pour les installations 

de combustion  

2915 

Procédé de 

chauffage par 

fluide 

caloporteur 

organique  

TU : 290 °C 

TPE : 171°C 

V : 28 000 litres 

E 

Température 

maximale dõutilisation 

du fluide (TU)  

Température point 

éclair du fluide (TPE)  

Volume de flui de 

utilisé (V)  

2925 

Atelier de 

charge 

dõaccumulateurs 

80 kW D 

Puissance maximal 

des postes de charge 

de lõensemble des 

ateliers  

2921 

Refroidissement 

évaporatif par 

dispersion dõeau 

dans un flux dõair 

Sans objet  NC 

Condensation à air 

adiabatique à média 

humidifiés (pas de 

dispersion dõeau) 

3642 

Fabrication de 

produits 

alimentaires  

70 t/j  NC 

Capacité de 

production en tonnes 

de produits finis par 

jour 

4735-1-a Ammoniac  6,5 t A 

Quantité 

dõammoniac 

susceptible dõ°tre 

présente dans 

lõinstallation (en 

tonnes)  

*NC  : Non classé / D  : Déclaration / E  : Enregistrement / A  : Autorisation  

 

Ĕ Classement IOTA 

Au titre de la loi sur lõeau, lõinstallation nõest class®e sous aucune rubrique de la nomenclature 

EAU puisque les rejets pluviaux sont effectués à part entière dans le réseau communal pluvial 

passant devant la propri®t® et rejoignant le bassin dõorage de la ZAC. Il nõest ®galement 

prévu aucun forage sur le site. 
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Ĕ Classement projet 

Au titre de la r®glementation projet, les rubriques de lõannexe de lõarticle R122-2 du code de 

lõenvironnement qui concerne le projet CITE MARINE à SAINT QUENTIN sont les suivantes : 

 
Tableau 3 : classement dans lôannexe de lôarticle R122-2 du code de lôenvironnement 

No Rubrique  Régime 

1. Installations 

classées pour la 

protection de 

lõenvironnement 

a) Autres installations classées pour la 

protection de lõenvironnement 

soumises à autorisation  

Autorisation non IED 

 

Cas par cas nécessaire 

 

 

39. Travaux, 

constructions et 

opérations 

dõam®nagement 

a) Travaux et constructio ns qui créent 

une surface de plancher au sens de 

l'article R. 111 -22 du code de 

l'urbanisme ou une emprise au sol au 

sens de l'article R. * 420 -1 du même 

code supérieure ou égale à 10 000 m2 ;  

La surface de planché sera 

supérieure à 10 000 m². 

 

Cas par cas nécessaire 

 

Dans la mesure o½ il ®tait envisag® initialement le d®p¹t dõune demande dõautorisation IED et 

quõune ®valuation environnementale avait ®t® initi®e, lõ®tude dõimpact du pr®sent dossier 

prend la forme dõune ®valuation environnementale. 

 

CITE MARINE d®pose donc directement une demande dõautorisation environnementale avec 

®valuation environnementale sans passer par la phase dõinstruction au cas par cas. 
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LOCALISATION DU PROJET 

 

La société CITE MARINE projette de sõimplanter sur la commune de SAINT-QUENTIN au sein 

de la Zone du PARC des Autoroutes. Cette zone est située ¨ lõOuest de SAINT-QUENTIN, à 

proximité des Autoroute s A26 et A29 : 

 

 
Figure 3 : Localisation du site sur carte IGN éloignée 

 

 
Figure 4 : Localisation du site sur carte IGN rapprochée 

 

 

Site projeté  

Site projeté  
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Références cadastrales : 

 

Les références cadastrales du terrain dõassiette du projet sont en cours de définition. 

Ces parcelles sont localisées sur lõextrait de plan cadastral ci-après : 

 

 
Source : Cadastre.gouv.fr 

 

Un redécoupage est prévu. Le terrain aura une superficie de 6 hectares et 77 ares. 
 

 

Coordonnées LAMBERT du site  : 

 

Les coordonnées Lambert II du terrain sont les suivantes : 

¶ X = 665 702, 

¶ Y = 2 538 979, 

¶ Altitude  : 116 mètres. 
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Lõactivit® de CITE MARINE dans la nouvelle usine de SAINT-QUENTIN sera similaire à celle qui 

est r®alis®e au sein de lõunit® CM5 de KERVIGNAC. 

Il y aura dans un premier temps uniquement une activité de fabrication de produits 

alimentaires à base de poissons (2 lignes de fabrication). A terme, le site comportera 3 lignes 

de fabrication de produits à base de poissons qui seront complétées par 2 lignes de 

fabrication de produits alimentaires à base de produits végétaux. 

 

Le principe de fabrication est similaire pour ces 2 types de produits à savoir : 

- Réception des matières premières, 

- Décongélation (si nécessaire), 

- Préparation et mélange des matières premières, 

- Panage, frittage et cuisson (si nécessaire), 

- Surgélation, 

- Conditionnement, 

- Stockage, 

- Expédition. 

 

Les différentes étapes de fabrication sont décrites plus précisément sur les Figure 5 et     

Figure 6 avec des spécificités pour les produits à base de poissons ou à base de produits 

végétaux. 
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Figure 5 : Diagramme de fabrication des produits alimentaires à base de poissons 

 

 

 




































































